[image: image1.jpg]



COMUNE  DI  PALAZZOLO  ACREIDE

[image: image2.png]


Città  Patrimonio dell’ Umanità

World  Heritage  List  Unesco
COMUNICATO STAMPA
Agrimontana 2011, successo a Palazzolo per l’undicesima edizione

Palazzolo Acreide, 24 ottobre 2011. Si è conclusa con un ottimo risultato l’undicesima edizione dell’Agrimontana che tra sabato e domenica ha riunito a Palazzolo migliaia di visitatori provenienti da varie province della Sicilia e da altri comuni del Siracusano per gustare i prodotti della gastronomia locale, dai funghi al tartufo, al miele alle carni, sapientemente preparati dai ristoratori e dai produttori locali, ma anche il crostino di trota, i formaggi, la salsiccia e le zeppole, odori e sapori arricchiti dalle antiche ricette utilizzate dagli antenati. Presi d’assalto gli stand allestiti lungo il corso Vittorio Emanuele e in piazza del Popolo. Curiosità dei bambini per l’allevamento di asini. Alla manifestazione hanno partecipato più di 40 espositori  e gli studenti dell’Alberghiero di Palazzolo che hanno preparato la grigliata d’autunno in collaborazione con Confagricoltura Siracusa. Successo di pubblico anche per le mostre organizzate all’interno del palazzo municipale: la sedicesima mostra curata dall’associazione micologica Bresadola gruppo akrense. “Un appuntamento annuale importante – racconta Paolo Caligiore presidente dell’associazione – per conoscere i funghi e distinguerli, e questo è utile ai fini della sicurezza alimentare, ma anche di una moderna cultura ambientalista, anche se quest’anno le specie in esposizione sono state poche, a causa delle condizioni climatiche che non hanno aiutato.” Tra i produttori anche la giovane Beatrice Belfiore che ha messo in mostra i prodotti realizzati in casa come il sapone, gli oli aromatici, mettendo a servizio della natura le proprie esperienze maturate in anni di studio e i liquori e sciroppi naturali realizzati da Giuseppe Mazzarella. Mostre di pittura, con i quadri di Enzo Nieli e degli studenti dell’Artistico, dell’artigianato, dalla lavorazione delle tele, della cartapesta, del vetro, delle foto dell’Azienda foreste demaniali e di Natura Sicula. Spazio poi alla riflessione sulla tracciabilità delle carni con il seminario di studi di Confagricoltura e la degustazione della salsiccia organizzato dalla Soat e dal dirigente dell’unità di Palazzolo Giuseppe Taglia domenica pomeriggio: al ristorante “Andrea Sapori montani” un gruppo di visitatori hanno degustato la salsiccia e i salumi forniti da quattro aziende agricole di Palazzolo e l’olio e dato dei voti ai prodotti “E’ un primo passo – spiega Taglia – verso il riconoscimento del marchio di qualità della salsiccia, che parte dalle produzioni ma anche dalla formazione delle aziende”. Oltre trecento i trekker che hanno raggiunto domenica pomeriggio Palazzolo provenienti dalle province di Siracusa, Ragusa e Catania: in mattinata sono partiti con zaini in spalla per attraversare i percorsi naturalistici degli iblei, famiglie e persone di ogni età per un’esperienza unica. “L’Agrimontana – afferma l’assessore comunale al Turismo, Paolo Sandalo - si conferma l’appuntamento più importante della stagione e si consolida il messaggio dell’amministrazione verso la tutela e valorizzazione delle produzioni tipiche e il ritorno ad un’economia a chilometro zero che possa aiutare i produttori. Importante è stata la collaborazione con le associazioni e i produttori, non solo Siracusani ma anche di altre province, che hanno portato qui le proprie specialità contribuendo alla riuscita della manifestazione”. “Questo evento – aggiunge il sindaco Carlo Scibetta – ci permette ogni anno di capire le evoluzioni dell’economia, di approfondire gli aspetti legati alla zootecnia e fornire spunti di riflessione per il settore e questo è possibile grazie alla collaborazione con le realtà locali e i produttori”. 
